¢
COMMAMI

indochine kitchen & sushi bar

Herzlich Willkommen im Commami,

wir wunschen lhnen einen schonen Aufenthalt in unserem Restaurant
und freuen uns lhnen unsere frisch, zubereiteten Speisen und Getranke
servieren zu konnen. GenieRen Sie die Zeit bei uns.

lhr Commami-Team




Vorspeisen

I Fisherman’s soup "" 6,50 €
Suppe mit Lachs, Kirschtomaten und Champi-
gnons

2. Coco soup ™"

Suppe mit Kokosmilch, Kirschtomaten, Cham-
pignons, Thai Basilikum und:

a. Bio-Tofu 5.50 €
b. Huhnerfleisch 6,50 €
3. Summer rolls "™

Frische viethamesische Sommerrollen, gefllt
mit Salat, Reisnudeln, Erdnlssen, serviert mit
Limetten Dressing. Wahlweise mit:

a. Bio-Tofu 5,20 €
b. HUhnerfleisch 6,50 €
c. Tempura Garnelen 6,90 €
4. Spring rolls ™ 6,90 €

Hausgemachte viethamesische Fruhlingsrol-
len, geflllt mit Hahnchenfleisch, Krabben-
fleisch und Gemuse, serviert mit SUB-Sauer-
Sauce

5. Edamame 5,90 €
Baby Sojabohnen mit Meersalz serviert

6. Smoky Sate " 6,20 €

Gegrillte HihnerspieRe mit hausgemachter
Erdnuss Sauce

y SuRkartoffeln Pommes' 4,00 €



Prawns in Silk-Ha Cao*“"? 5,90 €
Teigtaschen aus Reismehl mit gehackten Gar-
nelen und Gemuse

Tartare ®T

Tartar mit Avocado, Lauchzwiebeln, serviert
mit scharfer Sauce und viethamesischen
Snack

a. Lachs 8,90 €
b. Thunfisch 9,90 €



10. Wakame ™

Seetang Salat, serviert mit Salsa Roja und
hausgemachtem Sesam Dressing

a. Jakobsmuscheln 10,50 €
b. Lachs 9,50 €
C. pur 7,00 €

11. Mango Salat ™"

Mango Salat, serviert mit gerosteten Erdnus-
sen, Koriander und:

a. Tofu 8,50 €
b. Huhnerfleisch 9,50 €
12. Cocktail Shrimps 'c 9,90 €

3 Tempura Garnelen, serviert mit Guacamole,
frischem Salatmix und hausgemachtem Li-
metten-Chili Dip

13. Calamari Salat “"™ 11,50 €
Gegrillter Tintenfisch, serviert mit frischem
Salatmix, Mango, gerodsteten Erdnussen, in
Sesam Dressing



Traditionelle viethamesische Huhnerbruhe
mit Reisbandnudeln. Sie wird mit Lauchzwie-
beln, Koriander und frischen Sojasprossen

serviert.
14. Pho Tofu "

a. als Vorspeise 590 €

b. als Hauptgang 11,50 €
15. Pho Ga / Huhnerfleisch ™

a. als Vorspeise 6,50 €

b. als Hauptgang 12,90 €
16. Pho Bo / Rindfleisch ™

a. als Vorspeise 6,90 €

b. als Hauptgang 13,90 €



Hauptgerichte

Alle Gerichte werden mit Thai Reis und Salat
serviert.

20. Commami’s Kari #™e™h
Hausgemachte cremiger Kokos-Curry, serviert
mit Erdnidssen und Saisongemuse. Wahlweise

mit:

a. Tofu - Bio 11,90 €
b. Huhnerfleisch 13,50 €
c. Rindfleisch 16,90 €
d. Garnelen 18,90 €
e. Gegrillte Ente 18,90 €

21. Mama Mango n,d,c,m,h

Mangocreme, verfeinert mit Kokosmilch, ser-
viert mit gerosteten Erdnussen und Saisonge-
muse. Wahlweise mit:

a. Tofu - Bio 11,90 €
b. Huhnerfleisch 13,50 €
c. Rindfleisch 16,90 €
d. Garnelen 18,90 €
e. Gegrillte Ente 18,90 €
22. Paris Ente " 19,90 €

Gegrillte Ente mit Gemuse der Saison, Maro-
nensauce, hausgemachtem Salsa Roja und
Guacamole

23. Seascape “*™! 21,90 €
Frischer roher Lachs, Thunfisch, Jakobsmu-
scheln, gekochte Garnelen, Tempura Garne-
len, serviert mit Sushi Reis, Wildkrautersalat,
Unagi-Sauce und Sesam-Dressing

24. Lucky Cube ' 19,90 €

Gegrilltes gewdlrfeltes Roastbeef mit gebrate-
nem Gemuse der Saison, serviert mit hausge-
machtem Salsa Roja und Guacamole



25.

26.

27.

28.

Butterfisch >"

Butterfisch in einer japanischen Gewurzkrus-
te, kurz ge-grillt, serviert mit Gemuse der Sai-
son, frischer hausgemachter Guacamole und
Salsa Roja

Sweet Salmon """
Gegrillter Lachs mit gebratenem Gemuse der

Saison, serviert mit hausgemachter Guaca-
mole und Salsa Roja

Surf and Turf "

Medium gegrilltes Rindfleisch und gebratene
GroBgarnelen mit Gemuse der Saison, ser-
viert mit hausgemachter Guacamole und Sal-
sa Roja

Flying Noodle Singapore
Reisnudeln in einer hausgemachten Mango-
creme, verfeinert mit Kokosmilch, serviert mit
gebratenem Gemiuse der Saison, Salat und
gerosteten Erdnissen. Wahlweise mit:

a. Tofu

b. Huhnerfleisch
c. Gegrillte Ente
d. Gegrillter Lachs

20,90 €

21,90 €

21,90 €

12,90 €
14,90 €
21,90 €
21,90 €



Childhood 1 " 8,50 €

Frittierte SuBkartoffeln mit HuhnerspielSe vom
Grill oder hausgemachte Chicken-Crispies,
serviert mit Erdnuss-Sauce

Childhood 2 " 8,50 €

Bratreis mit Eiern, dazu HuhnerspieBe vom
Grill, serviert mit Erdnuss-Sauce

Desserts

Griintee Eis" 5,90 €
eine Kugel Eis mit frischen Fruchten der Sai-
son und gerosteten Erdnussen

Sesam Baéllchen ' 5,50 €
Mit Fruchten der Saison und Solse

Mochi-Eis 6,50 €
Mit Fruchten der Saison und SolSe

Beilagen

Portion Reis 1,50 €
Portion Reisnudeln 1,50 €
Eierreis 3,50 €
Guacamole 3,00 €
Ingwer 1,00 €

Helle oder Dunkle Sauce 1,50 €



N1l. Aburo Maguro 7.50 €
Thunfisch, flambiert

N2. Aburi Sake 6,50 €
Lachs, flambiert

N3. Aburi Gai 7,20 €
Jakobsmuscheln, flambiert

N4. Kani 5,50 €
Surimi

N5. Sake 5,90 €
Lachs

N6. Anago 7,20 €
Salzwasseraal, gegrillt

N7. Maguro 6,90 €
Thunfisch

N8. Hotategai 6,90 €
Jakobsmuscheln

N9. Ebi 6,50 €
eingelegte Garnelen

N10. lkura 7,90 €

Lachskaviar



Maki Sushi ' (8 Stk)

M21. Avocado 5,50 €
Avocado

M22. Aburi Sake 5,90 €
Lachs

M23. Ebi 6,50 €
eingelegte Garnelen

M24. Tekka 6,50 €
Thunfisch

M25. Anago 6,90 €
Salzwasseraal, gegrillt

M26. Fry Ebi 6,90 €
gebackene Garnelen

M27. Kappa 5,50 €
Gurke

M28. Salmonskin 5,90 €

Lachshaut, gebacken



Special homemade Sushit

H47.

H48.

H49.

H50.

H51.

H52.

H53.

(8 Stk)
Crispy Tiger

Garnelen im Tempuramantel, Mango, Avoca-
do, Philadelphia, bedeckt mit Feuerlachs

Sizzling Temptation
Avocado, Gurken, Mango, Philadelphia um-
mantelt mit Lachs

Mama Ebi

Gegrillte Lachshaut, Mango, Avocado, Phil-
adelphia ummantelt mit GroBgarnelen

Sake Fancy
Avocado, Mango, Philadelphia, gegrillte
Lachshaut, ummantelt in Lachs

Blazing Tuna
Avocado, Mango, Philadelphia, Surimi, um-
mantelt mit Feuerthunfisch

Futo Maki

5 Stuck gefullt mit Lachs, Thunfisch, Mango,
Avocado, Gurke und Tobiko

Commami Rolls
Kreative Kreation unserer Sushi Chefs mit
Philadelphia

15,90 €

14,90 €

14,50 €

14,90 €

1530

11,90 €

15;90:€



Sashimi Sushi ' (8 Scheiben)

S41.

S42.

S43.

S44.

S45.

Sashimi Tuna
8 Scheiben Thunfisch auf Seetang Salat, Avo-
cado und Sakura Kresse

Aburi Tuna

8 Scheiben flambierter Thunfisch auf Seetang
Salat mit Avocado

Sashimi Salmon

8 Scheiben Lachs auf Seetang Salat, Avocado
und Sakura Kresse

Aburi Salmon

8 Scheiben flambierter Lachs auf Seetang Sa-
lat mit Avocado

Commami’s Deluxe

Roher Lachs, Thunfisch, Jakobsmuscheln, ge-
kochte GrofRgarnelen und Seetang-Salat

20,90 €

21,90 €

18,90 €

19,90 €

25,50 €



Inside out - Roll Sushi ' (8 Stk)

U3l.

U32.

U33.

U34.

U35.

U36.

Uu3’?y.

U38.

Alaska

Lachs, Avocado und Tobiko

California
Surimi, Avocado und Tobiko

Maguro
Thunfisch, Avocado und Tobiko

Anago '
Salzwasseraal, Gurke und Sesam

Hotategai
Jakobsmuscheln, Avocado und Tobiko

Salmonskin ’
Lachshaut gegrillt, Gurke und Sesam

Ebi tempura '
gebackene Garnelen, Avocado und Sesam

Veggie '

Avocado, Gurke, Mango und Sesam

10,90 €

9,90 €

1090 €

11,90 €

11,90 €

9,50 €

10,90 €

9,90 €



Tempura rolls 2"<btnl (8 Stk)
i

T2.

T3.

T4.

5.

T6.

Crunchy Vegi

Avocado, Gurke, Spargel

Tunacado
Thunfisch, Avocado, Philadelphia

Aburi Salmon
Lachs, Avocado, Philadelphia

Hotategai Tempura
Jakobsmuscheln, Avocado, Philadelphia

Doppelte Tempura
Ebi-Tempura, Avocado, Philadelphia

Chicken Tempura
HahnchenspielRe, Avocado, Philadelphia

1Z2,90-€

16,90 €

16,50 €

17,5360:€

17,50:€

15,96:€



C40a. Maki mix ®! 13,90 €
8 Stuck Salmon Maki
8 Stuck Tuna Maki
8 Stlck Avocado Maki

C40b. Maki mix vegan *' 13,90 €
8 Stuck Avocado Maki
8 Stuck Gurken Maki
8 Stuck Rettich Maki

C41. Sake Tsunami ! 17,90 €

8 Stuck Salmon Maki
6 Stuck Salmon Nigiri

C42. Be veggie "* 15,90 €
8 Stuck Avocado Maki
8 Stuck Crunchy Vegi

C43. Crispy Rocket *"'* 21,90 €
8 Stuck Salmon crunchy roll
2 Stuck Lachs-Nigiri
2 Stuck Thunfisch-Nigiri

C44. Honeymoon "< 20,90 €
8 Stiuck Crispy Tiger roll
2 Stick Lachs-Nigiri
2 Stuck Thunfisch-Nigiri



C45. Fancy Good *"'Pcn 46,00 €

far 2 Personen

8 Stuck Gurke Maki

8 Stuck Salmon crunchy roll
2 Stuck Lachs-Nigiri

2 Stuck Thunfisch-Nigiri
Commami’s roll

C46. Commami Invasion "benf 62,00 €
fur 3 Personen
8 Stuck Salmon Maki
8 Stuck Avocado Maki
8 Stuck Inside-out Alaska (U31)
8 Stick Crunchy Tunacado
3 Stuck Lachs-Nigiri
3 Stuck Thunfisch-Nigiri
4 Stuck Salmon Sashimi
Commami’s roll

C47a. Commami Vegan Invasion *""*%"5,00¢
far 2 Personen
8 Stuck Gurke Maki
8 Stick Crunchy Vegi
2 Stuck Avocado-Nigiri
2 Stuck Rettich-Nigiri
Commami’s roll vegan

C47b. Commami Vegan Version 62,00 €
flr 3 Personen
8 Stick Gurke Maki
8 Stuck Avocado Maki
8 Stuck Mango Maki
8 Stuck Inside-out Veggie
8 Stuck Crunchy Veggie
3 Stick Avocado Nigiri
3 Stick Rettich Nigiri
Commami’s roll vegan



Zur Info

Allergene | Zusatzstofe | Kontakt

[
COMMAMI Ludwigsplatz 5 - 67547 Worms

info@commami.de

a) Ei i) Gluten 1) mit Farbstoffen

b) Fisch i) Lupine 2) mit Konservierungsstoffen
c) Schalentiere k) Schalenfriichte 3) mit Antioxidationsmittel

d) Milch I) Sent 4) mit Geschmacksverstarker
f) Sesam m) Soja 5) geschwefelt

g) Sulfit n) Weichtiere 6) geschwarzt

h) Erdniisse 0) Pilze 7) mit Phosphat

8) mit Milcheiweil®

*(kann die Aktivitat und Aufmerksamkaeit von Kindern beeinflussen)

www.facebook.com/ComMamiSushi

9) koffeinhaltig

10) chininhaltig

11) mit SuRungsmittel

12) enthélt eine Phenylalaninquelle
13) gewachst

14) mit Nitritprokelsalz

15) Taurin*

16) Tartrazin*



